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OFERTA LLOC DE TREBALL
Codi Oferta: 2230

DESCRIPCIO DE LA VACANT A COBRIR

LLOC: Cuiner/Cuinera per Café Nou - Fundacié Maresme

NUMERO DE VACANTS: 1

CONDICIONS

CONTRACTE | CONDICIONS: Indefinit.

JORNADA: Completa; 40h/setmana amb els descansos establerts per la llei.

HORARI: Horari jornada continuada (excepte dijous, divendres i dissabtes).

CATEGORIA: Cuiner/cuinera (Establiment Grup B; Nivell 3; Taula salarial del Maresme (A.7)).
Conveni col-lectiu interprovincial del sector de la indUstria d’hostaleria i turisme de Catalunya
(codi de conveni nim. 79000275011992).

RETRIBUCIO: 21.000€ bruts anuals en 14 pagues.

VACANCES: 30 dies naturals, a gaudir preferentment entre I'1 d'abril i el 31 d'octubre.
UBICACIO: Café Nou (Muralla de la Presé n2 2, Matard).

DATA D’ INCORPORACIO: Desembre 2022.

DESCRIPCIO DEL LLOC DE TREBALL

Cerquem una persona que tingui coneixement del moén de la restauracid, i vulgui fer de
cuiner/a al bar-restaurant del Café Nou.

Ser el cuiner/a del bar/restaurant de I'Edifici del Café Nou de Matard, i haura de fomentar
I"aprenentatge continuat del seu equip de treball format per persones amb diversitat funcional
i/o persones amb especials dificultats d’insercié laboral. Haura d’oferir els suports necessaris
per la seva adaptacié en el lloc de treball.

RESPONSABILITATS BASIQUES

v" Encarregar-se de la preparacid, la conservacié i la presentacié de tots els aliments que
conformen I'oferta gastronomica del bar-restaurant.

v" Vetllar per la qualitat dels productes, la rendibilitat econdmica acordada i I'aplicacié de les
normes de seguretat i higiene exigibles.

v" Fomentar I"aprenentatge continuat de I'equip de treball de la cuina format per persones
amb diversitat funcional i/o persones amb especials dificultats d’insercié laboral. Haura
d’oferir els suports necessaris per la seva adaptacio en el lloc de treball.
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FUNCIONS | TASQUES

Elaborara el menu i la carta en col-laboracié amb I'equip de cuina, presentant una oferta
gastrondmica atractiva, variada, equilibrada i rendible.

S'ocupara del proveiment de les materies primeres:

— Determinara la qualitat de les materies primeres necessaries. Rebra les mercaderies i
en comprovara la qualitat i la quantitat.

— Emmagatzemara les matéries primeres rebudes i s'encarregara de conservar-les. Fara
de seguiment dels productes (estoc).

Manipular, preparar i conservar tota mena d'aliments crus, semielaborats i elaborats:
— Tenir una bona mise’n-place diaria i setmanal.
— Prepararai presentara els plats.
— Preparara serveis especials: caterings, tastets, ...
Vetllar pel compliment de les normes higienicosanitaries.
Coordinar I'equip de cuina, assignant tasques i supervisant el bon funcionament del servei.

— Participara en el Pla de formacid i capacitacio de tot I'equip de cuina per a que puguin
desenvolupar correctament les seves funcions.

— Tenir bona entesa amb tot el personal de cuina i sala.

PERFIL SOL-LICITAT

IMPRESCINDIBLE

Experiéncia de 2 anys en posicié similar.

VALORABLE:

Cursos d'especialitzacio culinaria.

Cursos de manipulacid i conservacié d'aliments.
Cursos de nutricid i dietética.

Cursos de noves tecnologies aplicades a la cuina.

Titulacié especifica en I'ambit de I’hostaleria.

ALTRES:

Coneixements d’ofimatica basica.

COMPETENCIES

AN NN

Organitzaci6 i planificacié
Iniciativa

Lideratge

Disposicié a I'aprenentatge

Comunicacié
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v" Treball en equip i cooperacié
v Flexibilitat i gestio del canvi

v" Compromis amb I'Organitzacio

PROCES DE SELECCIO

Les persones interessades han de enviar un correu electronic indicant a I’'assumpte la referencia
OF2230 Cuina Cafée Nou i a I'atenci6 d’en Pere Romano al correu electronic
vulltreballar@fundaciomaresme.cat exposant la seva candidatura i adjuntant el curriculum

actualitzat fins el dijous 24 de novembre inclos.
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